
PRÉPARER 
SON PROJET CUISINE
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VOTRE PROJET CUISINE 
PAS À PAS

 

NOUS VOUS INSPIRONS
• �Retrouvez nos outils 

d’inspiration et configuration 
3D sur lapeyre.fr

• �Nous vous aidons à trouver 
l’inspiration avec notre 
catalogue digital. 

 

 

 

LAPEYRE VOUS PROPOSE 
AUSSI D’AUTRES SERVICES 
EN COMPLÉMENT
• �Le service atelier.
• �La livraison à domicile.
• �Le financement en 

partenariat avec Sofinco.
• �Le service après-vente 

garanti.

RENCONTRONS-NOUS, C’EST SIMPLE
• �Prenez rendez-vous par 

téléphone ou sur lapeyre.fr
• �Rencontrez nos conseillers 

en magasin pour vous aider 
à concrétiser votre projet.

• �Nous vous établissons un 
devis personnalisé.

NOUS INSTALLONS VOTRE CUISINE
• �Nous nous déplaçons chez vous  

et nous prenons vos mesures. 
• �Nous assurons la pose 

de votre cuisine par un 
partenaire poseur qualifié.
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CONFIGUREZ VOTRE CUISINE SUR LAPEYRE.FR

Projetez-vous dans votre future cuisine grâce à notre outil 3D en ligne.  
Dessinez votre pièce, sélectionnez vos finitions et aménagez à votre  
guise. Vous visualiserez rapidement votre projet 3D pour le concrétiser 
en magasin ! 

PRÉPARER SON
PROJET EN LIGNE

SIMULEZ VOTRE CUISINE SUR LAPEYRE.FR

En quelques secondes, retrouvez tous nos styles de cuisine appliqués 
sur des implantations préconfigurées. Comparez nos modèles et nos 
finitions pour choisir celui qui créera l’ambiance de votre future cuisine. 
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Cuisine en I
•� Idéal pour les petits espaces et les cuisines en couloir
•� Facile à aménager

Lavage Cuisson RangementsStockagePréparation

BIEN PENSER 
SON IMPLANTATION

Cuisine fermée
• Réduit les odeurs et 
les bruits de cuisines 
dans la pièce à vivre 
• Une grande surface 
murale facilite l’agen-
cement et optimise 
les rangements 

Cuisine ouverte
• Agrandi l’espace de vie
• Plus de luminosité
• Un espace convivial  
à partager avec ses  
convives

Cuisine semi-ouverte
• Délimite l’espace tout 
en conservant le lien 
avec la pièce à vivre
• Verrière, comptoir 
ou cloison ajourée, à 
définir selon vos envies

Pour plus de confort, respectez le triangle d’activité. Il organise votre espace 
afin d’optimiser le trajet entre les zones : lavage (évier, lave-vaisselle, tri), 
la cuisson (plaque, four) et le stockage (réfrigérateur, placard à denrées)

Stockage Cuisson

Lavage

Cuisine en L
•� Idéal pour les pièces moyennes à grandes
•� Facilité d’agencement
•� Permet d’intégrer une table ou un îlot
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Cuisine en parallèle
•� Idéal pour les pièces fermées et en longueur
• �Surface de plan de travail et rangement optimisés

Cuisine en îlot
•� Idéal pour les pièces ouvertes
•� Circulation optimale
•� Rangements et surface de travail démultipliés
•� Convivialité

Cuisine en U
• �Idéal pour les grands espaces
• Maximum de rangements
•� Grande surface de plan de travail
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BIEN ORGANISER 
SA CUISINE

	 Evier et robinetterie
Afin de choisir votre évier, il faudra  
définir : 
• Le nombre de bacs 
• Avec ou sans égouttoir 
• A encastrer ou à poser

Meuble préparation
Astucieux et peu 
encombrant pour ranger 
à portée de main vos 
ustensiles et ingrédients

Meuble cuisson
Meuble bas et colonne 
pour intégrer table de 
cuisson et four. Le four 
intégré en hauteur vous 
offre davantage de confort

Rangement sous-évier 
Tri sélectif des déchets  

grâce au meuble sous évier  
avec 3 ou 4 poubelles intégrées.

Pour une cuisine fonctionnelle, la cuisine doit être dotée de rangements, 
d’aménagements intérieurs pour organiser votre espace, ainsi que d’appareils 
électroménagers et produits complémentaires adaptés à vos usages !

Pour anticiper l’installation de la 
robinetterie, déterminez si elle sera 
fixée à l’évier ou sur le plan de travail. Le 
bec ne doit pas rencontrer d’obstacle, 
ni gêner l’ouverture de la fenêtre.
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Meuble haut
Disponible en plusieurs hauteurs 
et largeurs pour s’adapter à 
votre pièce et vos envies

Meuble d’angle
Il permet d’accéder aux 
produits facilement même dans 
les endroits difficiles d’accès

Meuble casserolier
Pour ranger votre vaisselle, 
poêles, casseroles, ustensiles. 
Différentes options possibles 
(tiroir à l’anglaise et séparateurs 
modulables) pour organiser 
au mieux votre vaisselle.

Meuble réserve
Grande capacité de rangement pour stocker toutes denrées 
non périssables en un seul endroit dans les tiroirs casseroliers 
à l’anglaise. Existe en demi-colonnes et en version tablettes.
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BIEN CHOISIR 
SON PLAN DE TRAVAIL

Le choix du plan de travail doit répondre aux critères suivants :
• La fonctionnalité • L’aspect • L’épaisseur • Le budget

Lapeyre vous propose de nombreuses réalisations :
Plan droit ou arrondi, pan coupé, plan bar ou en îlot, table en sifflet etc., 
ces formes de plan de travail sont réalisables en résine, en bois lamellé et en 
stratifié. Pour les plans de travail quartz, céramique, inox, compact ou granit, 
consultez-nous. 

Découvrez  
nos plans  
de travail ici

Plan bar,  
pour un repas  

sur le pouce

Plan en résine avec 
assemblage invisible

Plan en îlot,  
à partager  
en famille

Jambage en stratifié  
coordonné, permet d’encadrer des 

meubles et de soutenir le plan
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Plan et cuve en résine 
intégrés pour une hygiène  
et un design parfait Plan en quartz 

avec cuve sous plan 

Tablette coordonnée au plan,  
avec supports invisibles

Plan table en stratifié  
et piétement acier

Association de 
matériau : plans en 
quartz et fénix noirs 

Plan et crédence en 
compact coordonnés  
avec évier encastré 
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Prévoyez plusieurs prises 
électriques pour les petits appareils 
ménagers et des spots d’appoint 
pour l’éclairage du plan de travail

Pour le four, privilégiez un 
emplacement en hauteur : confort 
d’utilisation pour vous, meilleure 
sécurité pour vos enfants

Dans une cuisine linéaire, 
laissez 90 cm pour accéder 
à votre électroménager 

90 cm

Laissez 90 cm entre les 
meubles de cuisine et la table 
pour faciliter le passage

90 cm

Espace nécessaire entre 2 rangées 
de meubles pour faciliter l’ouverture

120 cm

80 cm minimum sont 
recommandés entre les zones 
de cuisson et de lavage

80 cm

CONSEILS 
& ASTUCES
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DE VOTRE PIÈCE
Longueur de la pièce (L). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . cm
Largeur de la pièce (l).. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . cm
Hauteur sous plafond (HSP). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . cm

Finalisez votre projet en listant les produits d’aménagements et de 
préparation que vous souhaitez conserver ou acquérir pour votre cuisine.

PENSEZ À NOTER SUR VOTRE PLAN
• �Le sens d’ouverture de vos portes et fenêtres.
• �L’emplacement de vos arrivées d’eau.
• �Les évacuations.

DE VOS PORTES ET FENÊTRES
Largeur porte 1.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . cm
Largeur porte 2.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . cm
Largeur fenêtre 1.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . cm
Hauteur entre le sol et la fenêtre 1.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . cm
Largeur fenêtre 2.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . cm
Hauteur entre le sol et la fenêtre 2.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . cm 

BIEN PRENDRE 
LES MESURES

LES PRODUITS 
QUE VOUS SOUHAITERIEZ 

CONSERVER(1)

LES PRODUITS 
QUE VOUS SOUHAITERIEZ 

ACQUÉRIR

Électroménager 1

Électroménager 2

Électroménager 3

Électroménager 4

Évier et robinetterie

Table repas

Éclairage/prises

Accessoires

Autres

CONFIGUREZ VOTRE CUISINE SUR LAPEYRE.FR

(1) Pour les intégrer à votre projet, pensez à noter leurs dimensions : Largeur x Hauteur x Profondeur.



LA FABRICATION FRANÇAISE 
DANS L’ADN LAPEYRE

Rejoignez Lapeyre sur  et lapeyre.fr

Chez Lapeyre, la fabrication française, ça compte ! 
Depuis toujours, en tant que marque française 
d’aménagement de la maison, Lapeyre a fait le choix 
du local, autant dans l’approvisionnement des matières 
premières que dans la fabrication de ses produits 
dans ses neuf usines réparties sur toute la France.
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